Lundi 16 novembre

Céleri rémoulade au curry

Hors d’ceuvre

Colin pané
Plat du jour Sauce forestiere
aux champignons

Riz bio

Dessert Yaourt fermier aromatisé

Mardi 17 novembre

Fromage fondu vache picon

Crogue moustaches au jam-
bon local

Salade verte

Compote pommes bananes

Jeudi 19 novembre

Velouté de chou-fleur

Pates bio sauce trois fromages
(reblochon, emmental, mozza-
rella)

Fromage rapé

Pomme bio

Vendredi 20 novembre

Betteraves rouges locales et
des de mimolette

Sauté de boeuf
facon carbonnade
sauce pain d’épice

Pommes vapeur

et poélée de carottes

Crumble aux poires



